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OSTION MADRAZO
Preparado con tocino, salsa de chipotle
y queso gratinado.

OSTION ROCKEFELLER
Preparado con espinacas y queso gratinado.

CAMARONES DESNUDOS
6 piezas de Camarones U-15 pelados
servidos con salsa tdrtara de la casa.

TIRITAS DE MERO MEDITERRANEO
220 grs. de pescado blanco marinado con jugo
de cltricos y perfumado con orégano.

AROS DE CALAMAR
175 grs. de aros de calamar rebozados
0 empanizados.

PESCADILLAS (2 pzas)
65 grs. de minilla de pescado con tortilla frita.

GUACAMOLE
210 grs. de aguacate michoacano acompafiado
de jitomate, cebolla y cilantro fresco.

Ttnoos @ ostadas

Dos piezas de tacos de 70g cada uno, con la preparacién
de su preferencia. Servidos con tortillas de maiz hecha en
casa.

TACOS DE LANGOSTA
Carne de Langosta Caribefa preparada con
receta especial de la casa.

TACOS DE CAMARON O PESCADO ESTILO BAJA
Servidos con ensalada mixta de col y mayonesa
de chipotle, acompanriados de frijoles negros
refritos.

TOSTADITAS DE ATUN
10 piezas de tostaditas con Atun aleta amarilla
marinado y perfumado con aceite de ajonjoll.

TOSTADITAS DE JAIBA

10 piezas de tostaditas con jugosa y limpia carne
de Jaiba marinada con jugo de cftricos.

MOCAMES

MEXICAN SEAFOOD & LOBSTER HOUSE
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EL CONSUMO DE PESCADOS Y MARISCOS PRINCIPALMENTE
CRUDOS SON DE RIESGO PARA LA SALUD Y ESTAN SUJETOS
A PREDISPOSICION, HABITOS ALIMENTICIOS Y ALERGIAS.

EL CONSUMO DE LOS MISMOS, SON RESPONSABILIDAD

DE QUIEN LOS CONSUME.

PRODUCTOVIVO

OSTION DE ENSENADA
ALMEJA CHOCOLATA

ALMEJA PATA DE MULA
LANGOSTA CARIBENA (GRAMO)

FUENTE DE MARISCOS

200g de Langosta cariberia, 6 piezas de
camarones U-15, 200g de ceviche de pescado,
120g de callo de hacha, 4 piezas de ostién

de Ensenada, 2 piezas de almeja chocolata

y 2 piezas de almeja pata de mula.

AGUACHILE DE CAMARON

200g de camarones pacotilla en crudo curtido
con jugo de limén y salsa verde de chile serrano
fresco, acompariados de cebolla morada

y pepino. jDeliciosos!

CARPACCIOS
110g de protelna en corte fino de Salmén, atin,
pulpo o mixto.

TARTARA DE ATUN ENCENDIDO
230 grs. de cubos de atiin aleta amarilla marinados
perfumado con aceite de ajonjoll.

TARTARAS

170g de carne de salmén, attin o rébalo
finamente picada y aderezada con la receta
especial de la casa.

DEGUSTACION DE TARTARAS
80g de rébalo, 80g de attin y 80g de salmén.

“Cnsaladas
CESAR

10 hojas de lechuga orejona troceada y aderezada.

DE CAMARON
160 grs. de Camarones con aderezo de cangrejo
y mix de lechugas frescas

COVITA
12 Hojas de Lechugas mixtas, palmitos, tomates
Yy camarones frescos.



Goteles y sl

COCTEL MOCAMBO
50g de camarén, 45g de pulpo,
50g de caracol y 50g de ostién fresco

COCTELES (195 g)
Camarén, pulpo, ostién, caracol o mixtos
con 2 ingredientes.

CEVICHE MOCAMBO
45 grs. de camardn, 45 grs. de pulpo,
45 grs. de caracol y 45 grs. de calamar.

CEVICHES
A su eleccién: de camardn pacotilla (200 grs),
de pulpo 6 caracol (170 grs), o de pescado (220 grs)
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CAMARONES CANCUN
6 piezas de camarones cocinados a la plancha
con salsa de Axiote.

COZUMEL EN SALSA DE PINA
6 piezas de camarones cocinados con pifia y
salsa de mango.

AL COCO C/ CHUTNEY DE PINA
6 piezas de camarones empanizados con
coco rallado.

CAMARONES RELLENOS DE QUESO
ENVUELTOS CON TOCINO

6 piezas de camarones empanizados
y fritos en aceite vegetal.

CAMARONES RELLENOS DE JAIBA
6 piezas de camarones gratinados con Jaiba
banados en salsa fina de mantequilla-limén.
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STEAK DE LANGOSTA (300g)
Medallén de langosta envuelta con tocino
y salsa de tres quesos.

COCO MOCAMBO (300g)
Cola de langosta cariberia cocinada a la plancha
y servida al curry con chutney de mango.

A SU ELECCION (300g)
Al mojo de ajo, mantequilla o Thermidor.

D vrrilladas

PARRILLADA MOCAMBO (2 pax)
200g de Cola de Langosta, 6 Camarones 16/20,
170g de Steak de Atdn y 180g de Steak de Salmén.

PARRILLADA MAR Y TIERRA (2 pax)
200g de Cola de Langosta, 6 Camarones 16/20,
380g de Filete de Res y 150g de Arrachera Monterrey.
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CREMA MOCAMBO
250 ml. de bisque y 40g de Langosta Caribefia.

CREMA DE ALMEJA
250 ml. de bisque y 40g de Pulpa de Almeja.

SOPA DE MARISCOS
250 ml. de fondo con 200g de mariscos: Jaiba,
Mejillén, Camarén, Pulpo, Calamar y Pescado.

CALDO DE CAMARON
250 ml. de fondo con 150g de Camardn Pacotilla.
Servido con papay zanahoria.

D boadss

CARNITAS DE ATUN
220g de Attin aleta amarilla marinado y frito,
servidas con guacamole y ensalada mexicana.

FILETE RELLENO DE MARISCOS
220g de Pescado Relleno de mariscos,
bariado con salsa de 3 quesos.

STEAK DE PESCADO MAYA

220g de pescado marinado en salsa de axiote,
naranja agria y especies. Se acomparia de
pldtanos fritos.

STEAK DE PESCADO A LA VERACRUZANA
200g de pescado con salsa Veracruzana.

STEAK DE ATUN SELLADO
200g de Jugoso steak de atiin aleta amarilla sellado.
Lo recomendamos en salsa de alcaparras o ennegrecida.

STEAK DE SALMON A LA PARRILLA
240g de salmén chileno. Lo recomendamos
con mantequilla de eneldo o al axiote.

STEAK DE PESCA DEL DIA
220g de pesca del dla. Frito, a la plancha,
al mojo de ajo o empanizado.

PESCADO ENTERO POR KILO
Pregunte por nuestra pesca del dia: Rébalo,
Boquinete, Pargo 6 Mero, segtin temporada.
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MEJILLONES NEGROS AL VINO BLANCO
300g de mejillones preparados con fina salsa
de vino blanco.

PULPO AL GUSTO
230g de Pulpo a la gllega, a la parrilla, en costra
de chiles o al mojo de ajo.

CALLO DE HACHA EN SALSA

DE MANTEQUILLA AL LIMON

280g de callos cocinados a la plancha y bafiados
con la exquisita salsa mantequilla-limén.

COCO CARIBENO

200g de proteina. Jugosa carne de langosta,
callo de hacha y camarén pacotilla,

servido con deliciosa salsa ctircuma.

PAELLA MARINERA
Camarén, almeja, mejillén, calamar y pescado.
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